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SUMILLAS

MONITOREO AMBIENTAL

Monitoreo y evaluacion de la calidad ambiental del agua. Principios de monitoreo ambiental. Estdndares
de Calidad Ambiental (ECAs) y Limites Maximos Permisibles (LMPs). Conceptos generales sobre calidad
de agua. Analisis e implicancias de los ECAs sobre agua. Protocolo nacional de monitoreo de calidad en
cuerpos naturales de agua superficial.

Monitoreo y evaluacién de la calidad ambiental del agua. Conceptos generales sobre calidad de suelo.
Analisis e implicancias de los ECAs sobre suelo. Guia para el muestreo de suelos. Monitoreo de suelo
Monitoreo y evaluacion de la calidad ambiental del agua. Conceptos generales sobre calidad de aire.
Andlisis e implicancias de los ECAs sobre aire. Protocolo de monitoreo de la calidad del aire y gestion de
los datos. Monitoreo de aire.

EVALUACION DEL IMPACTO AMBIENTAL

Introduccién en Materia de Impacto Ambiental. Diferentes Ambitos del Impacto Ambiental. Politicas
Sobre Conservacién Ambiental. Metodologias para Estudiar y Evaluar el Impacto Ambiental.

GESTION DE CUENCAS HIDROGRAFICAS

Conceptos basicos y aplicativos sobre cuencas hidrograficas. Elementos basicos y partes de una Cuenca
hidrografica. Caracteristicas basicas y estudio morfolégico de la cuenca hidrografica.

Andlisis de cuencas; Variables topograficas y morfolégicas de una cuenca hidrografica. El mapa de
pendientes. El enfoque sistémico de cuencas. La cuenca hidrografica como un sistema.

Hidrogramas, caudales maximos y transito de avenidas. Tipologia de cuencas hidrograficas. Degradacién
de cuencas hidrogréaficas. Erosidn de suelos y desertificacion de cuencas hidrograficas. El manejo de
cuencas, subcuencas y microcuencas. Priorizacién de cuencas hidrograficas para su gestion y manejo.
Conservacion de los recursos hidricos.

Gestion de recursos hidricos y evaluacién, Gestién de los recursos hidricos en cuencas hidrogréficas en
el marco de la Ley N° 29338. Diagnéstico y linea base de manejo de cuencas hidrograficas. Evaluacion
de impactos ambientales en cuencas hidrogréaficas. Metodologias de evaluacién de impactos
ambientales.

Matrices; y Listas de chequeo. Planificacidn para el manejo de cuencas hidrograficas. Situacién actual de
las cuencas hidrograficas en la regién Puno. Plan de manejo de una cuenca. Presentacion de informes
finales.

MANEJO DE RECURSOS FORESTALES

Generalidades, manejo forestal, planificacion. Definicion, y conceptos, evolucidn del manejo forestal
en el mundo, en el Pertd y en la Regién. El manejo forestal como rama de la dasonomia. Ordenacién y
manejo forestal. Principios fundamentales. Planificacion: como herramienta para el manejo forestal.
Niveles de planificacidn, objetivos del manejo forestal sustentable. Relaciones con otras disciplinas.
Manejo forestal de Bosque normal y rendimiento sostenido.

Modelo de bosque. El modelo del bosque ordenado. Estructura y dindmica. Cambios en el nivel de
cosecha. Generalizacion del modelo para bosques con estructuras mas complejas, calidades de sitio,
funciones de rendimiento y turnos. bosques coetaneos, series de rodal tnico, ordenada, graduada; y
tramos permanentes. bosques disetdneos. Regulacién por area y por volumen de cosecha, reglas de
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corta, métodos combinados relacionados con el sistema silvicola de manejo forestal. Division
Dasocratica. Definicién. Objetivos. Clasificacion de la tierra. Tipos: administrativos, silvicolas y de
organizacién. Divisiones Administrativas: seccién, cuartel, grupo, parcela. Superficie minima.
Delimitacidn. Divisiones silvicolas: Rodal y Sub rodal. organizacién: Tramo y Tranzén.

Estructura del plan de manejo forestal. Los sistemas de Informacion Geografica como herramientg/
gestion. Cartografia.

Mejoras. Revisidn: Ordinaria y Extraordinaria. Manejo Forestal Sustentable (MFS). Diferentes enfoques
de MFS. Rendimiento Sostenido, Manejo de Ecosistemas. Manejo adaptativo. La dimension ecoldgica
del manejo forestal. Manejo y la conservacién de la Biodiversidad, bosques de alto valor de conservacion
{BAVC). Cambio climatico y los bosques, Mecanismos de mitigacién. La dimensién econémica del manejo
forestal.

METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

Fundamentos basicos de ciencia, conocimiento cientifico. Lineas de investigacion cientifica en la
especialidad, Realidad y método cientifico de investigacién. Niveles de la investigacion, Disefios de
investigacion, validacion de disefios de investigacién y técnicas estadisticas, definicion de unidad de
andlisis y variables de estudio en la investigacion, Problema de investigacion cientifica. Construccién del
marco tedrico conceptual, la generacién del cuadro de operacionalizacion de variables, La hipotesis.
Objetivos, técnicas estadisticas e instrumentos de investigacion. El Proyecto de investigacion cientifica.

MICROBIOLOGIA AMBIENTAL

Principios de la microbiologia. Virologia ambiental. Introduccion a la microbiologia ambiental. Virologia.
Clasificacion de los virus. Importancia ecolégica de los virus.

Bacteriologia ambiental. Introduccién a la bacteriologia. Clasificacion de bacterias. Importancia
ecoldgica de las bacterias. Monitoreo bacterioldgico. Parametros bacterioldgicos del ECA de agua
Protistologia, micologia y parasitologia ambiental. Introduccién a la Protistologia. Clasificacion e
importancia ecolégica de protistas. Introduccién a la Micologia. Clasificacion e importancia ecoldgica de
hongos. Introduccién a la Parasitologia. Clasificacion e importancia ecoldgica de parasitos.

TRATAMIENTO DE AGUAS RESIDUALES

Introduccion y marco legal y conceptual. Normatividad en la gestidon de aguas residuales. Principios y
tratamiento bdsico. Introduccién a la mecanica de fluidos. Caracterizacion de aguas residuales
municipales. Caracterizacion de aguas residuales industriales. Consideraciones de disefio. Procesos de
tratamiento. Cribado. Remocién de arena. Sedimentacién primaria y mejorada. Sedimentacion
secundaria.

Tratamiento biologico de desechos. Desinfeccidn. Reutilizacién de aguas industriales. Eliminacién de

efluentes. Tratamiento avanzado de aguas residuales. Mejoramiento de la Instalacion de Tratamiento
Secundario

GESTION DE MANTENIMIENTO Y SEGURIDAD

Decisiones y modelos, modelos de optimizacién, estadistica descriptiva, teoria de probabilidades,
estimaciones e hipdtesis, elementos de muestreo, modelos prondsticos, tipos de modelos prondsticos,
variables aleatorias, modelos de confiabilidad, indicadores de gestién y medicion de desempeiio,
mantenimiento de clase mundial, TPM, dindmica del TPM vy el departamento de mantenimiento,
conceptos de mantenimiento, factores, planificacion de la mantenciéon, mantencién preventiva,



elaboracién de un PMP, mantencidn predictiva, técnicas predictivas. Confiabilidad operacional,
confiabilidad humana, confiabilidad de procesos, confiabilidad de equipos, mantenibilidad de
equipos, teoria de la confiabilidad, teoria de falla, tasa de falla, indicadores de
confiabilidad, disponibilidad, utilizacion, concepto de seguridad, seguridad y salud en el trabajo,
reglamento D.S. 009-2005-TR (modificatoria—D.S:—007-2007-TR),-normatividad —nacional-vigente;-
principales sectores econdmicos: mineria, industrial y construccion civil, sistema de gestién de//ﬂ_
la seguridad y salud en el trabajo; organizacién, planificacién y evaluacién, higiene ocupacional, ciclagWACIONg;

de resolucion de problemasy caso =3‘?/ o

BIOCOMBUSTIBLES
Bioenergia, biocombustibles sélidos (biomasa) y carbén vegetal. Cultivos
biocombustibles liquidos, bioetanol y biodiesel. Biocombustibles gaseosos, biogas.

CENTRALES HIDROELECTRICAS

Estudio de recursos y fuentes de energia en el Perd. Estudio de una cuenca. Obras civiles
fundamentales para un aprovechamiento hidroeléctrico. Constituyentes mecanicos de maquinas
operadoras hidraulicas y reguladores de velocidad.

TECNOLOGIA DE PANIFICACION, PASTAS Y EXTRUIDOS

Definiciones, ingredientes y operaciones en la industria de panificacion, pastas y extruidos. Principales
definiciones de la industria de la panificacién, pastas y extruidos. Ingredientes de la industria de la
panificacion y sus funciones. Operaciones de elaboracién de masas de panaderia y productos horneados
en base de harinas. Normativa de seguridad, higiene. Importancia de la seguridad, higiene y sanidad
BPM.

Tipos de masas, decoraciones y elaboraciones basicas en la industria de panificacién, pastas y extruidos
mezclas alimenticias. Masas, Tipos de masas: Liquida, cremadas, Hojaldradas, Quebradas, Batidas y
Leudadas. Composicién, decoracidn, envasado, almacenamiento, tipos de panes, cualidades
organolépticas.

Elaboraciones basicas en la industria de panificacion, pastas y extruidos. Elaboraciones basicas de
panaderia. Calculos de costos de produccién. Tendencias del consumo del pan y su implicancia en la
salud. Protecciéon del medio ambiente en la industria de la panificacidn, pastas y extruidos.

ENVASE Y EMBALAIJE EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Evolucién y tendencia de los envases y embalajes. Importancia del envase y embalaje en la realidad
nacional e internacional; definiciones de términos. Funciones del envase; disefio estructural y grafico.
Metodologia para el disefio y seleccion del envase y embalaje apropiado, para los mercados
internacionales. Control de calidad de los envases.

Materiales de los envases, etiquetas y rotulado. Envases de vidrio. Envases de hojalata. Tetrapack.
Envases multicapa. Envases de polimeros.

Materiales de los embalajes. Cartén corrugado. Madera. Polimeros. El empaque y los materiales de
seguridad del envase. El empaque interno y los tipos de empaques externos, Disefio de la unidad
master. Contenedores: Tipos, caracteristicas, partes, etc. Medidas y capacidades de contenedor.
Cubicacién de empaques: metodologias. Lista de empaque, contenido.

AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESOS ALIMENTARIOS
Fundamentos de automatizacién y control. Fundamentos de sistemas de control y automatizacién.
Procesos: Definicion, caracteristicas y tipos. Sensores y detectores. Actuadores y sistemas eléctricos,



neumaticos e hidraulicos. Controladores automaticos. Programaciéon de controladores. Procesos
automatizados. Simbologia y planos de instrumentacidn y procesos.

Control de procesos alimentarios. Procesos alimentarios. Sistemas de Control Automatico. Modelado
matematico. Funcion de transferencia. Estritg’gias de control. Controladores P, PI, PID. Sintoni@cién de
controladores. '

y operaciones logicas-aritméticas. Temporizadores y contadores. Telemetria y SCADA.

MODELAMIENTO Y SIMULACION DE PROCESOS DE ALIMENTOS
Herramientas para modelamiento. Introduccién al modelado matemaético y simulacién. Pasos para € NQR—G__?J
modelamiento y simulacién. Tipos y métodos de modelos. Métodos numéricos. Herramientas
computacionales. Simulacién y analisis de procesas. Construccién de modelos. Clasificacion y usos de

modelos matematicos. Formulacion de modelo matematico y principios fundamentales.

Modelamiento de procesos de alimentos. Principios del modelo de proceso. Modelamiento cinético.
Modelamiento de transferencia de masa y energia. Forma de modelos dindmicos. Construccion de
modelos. Modelamiento de procesos térmicos, deshidrataciéon, secado, congelado, extrusion, filtracién,
destilacién y extraccion. Modelamiento de calidad de alimento y seguridad microbiolégica.

Simulacién de procesos de alimentos. Entornos de simulacién. Procesos por lotes en la industria
alimentaria. Equilibrio en procesos discontinuos. Procesos de flujo en estado estacionario de sistemas

no reactivos.

TERMODINAMICA APLICADA

Introduccion. Definicién. Propiedades termodinamicas de la materia. Propiedades intensivas y
extensivas. Estados termodindmicos, liquido saturado, mezcla liquido-vapor, vapor saturado, vapor
sobrecalentado, punto critico. Gases Ideales y ecuaciones de estado, Proceso isotérmico, isocdrico,
isobarico, adiabatico; factor de compresibilidad, temperatura critica, presién critica. Primer principio de
la termodindmica conceptos bésicos: energia interna, calor y trabajo. Primera y segunda ley de la
termodinamica, relaciones termodindmicas; balance de energia para sistemas cerrados y de flujo
estable. Dispositivos con ingenieria de flujo estable: toberas, difusores, compresores y vélvulas de
estrangulamiento. Balance de energia para procesos de flujos no estables. La segunda ley de la
termodinamica. Entropia como propiedad de las sustancia. Balance de energia. Maquinas térmicas, ciclo
de Carnot. Eficiencia, entropia, cambios y diagramas. Mezcla gas —vapor: ley de Dalton y Gibss-Dalton.
Analisis volumétrico. Calores especificos, mezclado adiabatico. Psicrometria: definicidn, relaciones
psicométricas, procesos. Sistemas de refrigeracién. Sistema de compresion de vapor, refrigerantes.
Sistema de refrigeracién por absorcién.

INTRODUCCION A LA INGENIERIA TEXTIL Y DE CONFECCIONES

Fibras textiles y su clasificacion. Fibra de camélidos sudamericanos Caracteristicas, Instrumentos
de medicién de fibras, Normas técnicas para la categorizacion fibra vy clasificacion de fibras,
Hilanderia artesanal, principios basicos para el proceso, Hilanderia actual y mecanismos mejorados
en el proceso. Hilatura de algodon y sus etapas, Hilos y cabos, Torsidon del hilo densidad Lineal en
hilatura. Tejeduria plana, técnicas del telar artesanal, tejeduria plana y sus ligamentos, Tejeduria de
punto y su clasificacion, Confeccién de prendas, Industria y Mercado textil



ANALISIS Y DISENO DE EXPERIMENTOS
Historia, etimologia, definicion de Disefios Experimentales, Validaciéon de instrumentos, Analisis de
causalidad con disefios experimentales, Medicién de la Fuerza de asociacién, Modelos de asociacion y/o
dependencia de variables, Estudios con control externo o control paralelo, Experimentos Factoriales.
Modelo factorial asociado, Analisis de la varianza con-un factor-inter-sujetos,- Andlisis-de-la- varlanzq/m
con un factor intra-sujetos, Disefio en Bloques completo al azar, Disefios Factoriales Completame
al Azar, Disefios de bloques cuadrados latinos.

METODOS ESTADISTICOS PARA LA INVESTIGACION
Fundamentos bdsicos de ciencia, conocimiento cientifico. Lineas de investigacion cientifica en-la,«o
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especialidad, Realidad y método cientifico de investigacion. Niveles de la investigacion, Disefios de ™~ -
investigacion, validacién de disefios de investigacion y técnicas estadisticas, definicion de unidad de
andlisis y variables de estudio en la investigacion, Problema de investigacion cientifica. Construccion del
marco tedrico conceptual, la generacién del cuadro de operacionalizacién de variables, La hipotesis.
Objetivos, técnicas estadisticas e instrumentos de investigacién. El Proyecto de investigacién cientifica.

SEMINARIO DE TESIS |

Introduccién, disefio del proyecto de tesis (aspectos informativos, titulo del proyecto de tesis). Matriz
de investigacion (problema, objetivo, hipétesis y campo de accién).

Planteamiento del problema. Formulaciéon del problema. Justificacion e importancia. Objetivos
(especificos y generales). Linea de investigacién. Antecedentes, base tedrica, definicion de términos,
hipétesis y variables. Disefio de la investigacion. Metodologia y aspectos administrativos.

QUIMICA GENERAL

Fundamentos de la ciencia quimica. El atomo, estructura atémica. Valencia de los elementos. Enlaces
quimicos.

Funciones inorganicas, tipos de reacciones quimicas y estequiometria

Estado gaseoso, liquido y equilibrio quimico.

QUIMICA TEXTIL

Tintoreria textilTeoria del color y tefido. Fisicoquimica del tefiido. Operaciones y procesos en tintoreria
textil. Pre tratamiento de sustratos textiles. Desarrollo del Tefiido de sustratos textilesTefiido y acabado
de sustratos textiles. Agua y tefiido. Colorantes para el teflido de sustratos proteicos. Desarrollo del
tefiido de sustratos proteicos. Colorantes para el tefido de sustratos celuldsicos. Desarrollo del tefiido
de sustratos celulésicos. Acabado de sustratos textiles tefiidos.
Control de calidad en tintoreria y acabados textiles. Reproceso del tefiido y acabado textil. Colorantes
para el teflido de sustratos manufacturados. Desarrollo del tefiido de sustratos manufacturados. Control
de calidad del teiido y acabado textil. Despachos de la produccién en tintoreria. Proyecto: Desarrollo
del tefido de un sustrato textil.

FISICOQUIMICA

Relacidn entre la fisica y quimica, estados de mezcla de |la materia, Gases ideales. Procesos Isotérmicos,
Procesos Isobaricos, Procesos Isdcoros, Ley de Gay-Lussac, Ecuacion General de los Gases, Hipétesis
de Avogadro, corolario de Avogadro, ecuacion Universal de los Gases, Primera ley de la
termodindmica. Importancia de la Termodinamica, Definiciones Termodinamicas, Definiciones vy
Postulados del Primer Principio de Termodindmica. Segunda ley de la termodinamica. La entropia, Los
cambios de entropia que acompaiian a un cambio de fase, El cambio de entropia en una reaccién
quimica, El cambio de entropia con la temperatura, Cambio de entropia en un gas ideal Ciclo




de Carnot, Ley cero de Ilatermodinamica, Ley del equilibrio Quimico.

CIRCUITOS ELECTRICOS CC
Leyes de los circuitos electrénicos. Componentes pasivos R L C. Resistencia, inductancia y capacitancia.
Circuitos digitales. Micros controladores Estudio de la corriente eléctrica, el transformador y el dIOdO
semiconductor. Circuitos rectificadores y filtros. Polarizacion de transistores. Fuentes de poder tlp s

swiching. Introduccion a la robdtica aplicada a energias renovables.

CIRCUITOS ELECTRICOS CA
Preliminares matematicos y fisicos. Ecuaciones integrales y diferenciales de bobinas y capacitor ‘J’O)v
Transformada de Llaplace de los elementos. Tensién y potencia. Elementos pasivos. Linealidad y
superposicion. Topologia. Leyes de Kirchoff. Método de mallas y nodos. Teorema de redes eléctricas en
DC. Magnitudes alternas senoidales. Impedancias en alterna. Diagramas vectoriales. Leyes de Kirchoff
en redes senoidales. Inductancias. Potencias en alterna senoidal. Thenevin y Norton en alterna

SEMINARIO DE TESIS Il

Prueba de entrada: Presentacion y sustentacion de su proyecto de tesis. Operacionalizacién de variables,
Instrumento de recoleccidn de datos: presentacién y validacién de los instrumentos. Planteamiento del
Estudio: El problema de investigacién, Fundamentacion de hechos, los objetivos, justificacion,
limitaciones, delimitaciones e hipdtesis de la investigacion. Marco Tedrico: antecedentes de la
investigacion, bases tedricas y definicion de términos. Metodologia: Métodos de la Investigacion, tipoy
nivel de investigacién. Aceptacién de la Organizacién: como centro de investigacion (lugar de la
ejecucidn de la investigacidn), disefio del cronograma de aplicacion o ejecucién. Ejecucién del Proyecto
de Investigacion (in situ). Resultados y discusién: Presentacion y sustentacion de resultados mediante
(tablas, graficos e imagenes) indice, resumen, introduccién: Conclusiones, Recomendaciones,
Referencias bibliograficas. Anexos. Presentacion y sustentacion: Como elaborar las diapositivas para
la exposicion. Pautas y fundamentos para una adecuada sustentacion.

TECNOLOGIAS DE LAS CONFECCIONES

Andlisis de prendas: Especificacion de componentes. Especificaciones de diseiio. Desarrollo de fichas
técnicas: De producto, De costura, Diagrama de Operaciones, Secuencia de confeccidn, Balance de linea
de confeccién, Pre costeo, Control de produccién. Desarrollo de Muestras: Patrones, Tizado, Hoja de
consumo de materiales. Requerimiento de materiales. Confeccién de muestras. Pre costeo de prendas.
Elaboracion de la propuesta técnica y econdmica de confeccién. Aprobacion de la muestra. Corte
industrial de prendas: Desplegado, Tizado, Tendido, Corte, Fusionado, Etiquetado, Paqueteado,
Escogido, Habilitado, Recuperacién, Despacho.

INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Introduccidn. El ingeniero en Industrias Alimentarias: misién, perfil, campo ocupacional, ética.
Alimentos: componentes, deterioro y conservacion. Ingenieria: sistema y cambio. Industria alimentaria:
produccion agropecuaria y agroindustria, tipos de industria alimentaria. Ingenieria en Industria
Alimentaria: procesos y operaciones unitarias. Produccién: factores de la produccidn, recursos,
productos. Empresa: funciones organizacionales y empresariales, niveles de desarrollo de las empresas,
industria alimentaria en la regidén y en el Perd. Gestidn de la industria alimentaria: productividad, el
mercado de los alimentos, planes y proyectos. Gestion de la calidad



ELEMENTOS DE MAQUINAS Y MAQUINARIA PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Introduccién y generalidades sobre mdaquinas y herramientas. Introduccién al disefio. Naturaleza de
disefio, objetivos, fases, restricciones, cddigos y normalizaciones, factores de seguridad, sistema de
unidades en disefio, documentos para disefio. Identificacién de necesidades para disefio y construccion
de maquinas y equipo agroindustrial. Materiales de construccion, soldaduras, seleccién de materiales,
instrumentos de medicidn y control. Especificaciones técnicas de maquinaria y equipo agroindustrial.
Fichas técnicas de adquisiciones, manual de operaciones. Sintesis y andlisis de maquinas y mecanismos.
Fundamentos de cinética, fundamentos de dindmica. Elementos de maquinas. Ejes, resortes, tornillos,
bandas, lubricacidn, cojinetes, rodillos, diversos elementos de maquinas. Disefio de equipos empleados
a la agroindustria, modelos matemadticos para cada equipo, Calderos, Secadores, Clasificadores.
Biorreactores, Molinos. Peladoras, Intercambiadores de doble tubo. Aplicacién de microcomputadoras
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TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 11 {:oif\ /

Tecnologia de procesamiento de aceites esencnales. Tecnologia de procesamiento de cereales, granos y
sus derivados: Panificacidn. Extrusion. Aislado Proteico. Tecnologia de fermentaciones y aspectos de
control de calidad. Fermentacion alcohdlica. Fermentacion acética. Fermentacién lactica.

PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS ALTOANDINOS

Tecnologias de conservacion de granos andinos. Tecnologias de conservacion de raices y tubérculos.
Tecnologias de conservacion de productos pecuarios. Tipos y variedades: tubérculos, granos, frutales,
carnes. Propiedades. Potencialidades: nutritivas, medicinales, econdémicas. Produccion. Tecnologias
andinas ancestrales de almacenamiento y conservacién. Productos derivados del procesamiento.
Productos derivados de los tubérculos: de la papa, oca, izafio, olluco, maca. Productos derivados de los
granos andinos: quinua, cafihua, kiwicha y tarwi. Productos derivados de frutales: pepino dulce, tomate
de arbol, papaya de altura. Productos derivados carnicos: alpaca, llama y cuy. Desarrollo de nuevas
tecnologias y nuevos productos.

MAQUINAS ELECTRICAS|

Leyes fundamentales de electromagnetismo, circuitos magnéticos y conversion de la energia en
corriente alterna. Transformadores Monofasicos, Transformadores Trifasicos y Autotransformadores
Maquinas rotativas de corriente continua.

ENERGIA GEOTERMICA
Geotermia de Baja Entalpia y Alta Entalpia. Produccion de ACS de baja, media y alta temperatura. Disefio
y Dimensionamiento de una Instalacién de ACS.

MAQUINAS ELECTRICAS ||
Magquinas Asincronas. Maquinas Sincronas. Accionamientos en motores eléctricos.



ECONOMIA AMBIENTAL Y FORESTAL

Origen y Evolucion Del Medio Ambiente, Desarrollo Econémico Sostenible, Fundamentos De Recursos
Ambientales, forestales y Los Fallos Del Mercado, Tratamiento De Los Fallos Del Mercado, Las
Externalidades Ambientales y forestales, Criterios De Evaluacjg’g Econdémica Del Medio Ambiente,
Fundamentos, Disefio/Instrumentos De Politica Ambie_ﬁ—tgl y forestal, Ciclo Econdmicmico-
Macroeconomia Cerrada Y Abierta-Pbi, Recursos Naturales Renovables (El Caso De Los Recursos
Pesqueros), Politica Econdmica-Palitica Monetaria, Recursos Naturales Renovables, Politica Comercial,
Métodos Para Calcular El Valor Econémico Del Medio Ambiente, Las Empresas Y El Medio Ambiente,
Balanza De Pago

CLIMATOLOGIA Y METEREOLOGIA

La radiacion solar y la temperatura, definicion de meteorologia, importancia, historia de la meteorologia,
su relacidn con otras ciencias, division de la meteorologia, tiempo atmosférico y clima, andlisis de
regresion lineal entre variables meteoroldgicas, trazado de graficos e isolineas, La tierra forma y sus
movimientos. Las coordenadas celestes. Huso horario, hora local, hora UTC, calculos de husos horarios,
Calculos de distancias con latitud y longitud. La radiacion solar y la temperatura, presion atmosférica
viento y circulacién, humedad atmosférica.

TINTORERIA Y ACABADOS
Teoria del color y tefido. Fisicoquimica del tefiido. Operaciones y procesos en tintoreria textil. Pre
tratamiento de sustratos textiles. Desarrollo del Tefiido de sustratos textiles.

Tefiido y acabado de sustratos textiles. Agua y tefiido. Colorantes para el tefiido de sustratos proteicos.
Desarrollo del tefiido de sustratos proteicos. Colorantes para el tefiido de sustratos celuldsicos.
Desarrollo del tefiido de sustratos celulésicos. Acabado de sustratos textiles tefiidos.

Control de calidad en tintoreria y acabados textiles. Reproceso del tefiido y acabado textil. Colorantes
para el tefiido de sustratos manufacturados. Desarrollo del tefido de sustratos manufacturados. Control
de calidad del tefiido y acabado textil. Despachos de la produccién en tintoreria. Proyecto: Desarrollo
del tefiido de un sustrato textil.




